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UNSUZ GIKOLATALI KEK

6 Gr Sana Hamurisi

250 gr bitter ¢ikolata

200 gr tereyagd

4 Adet yumurta ( sarisi ve beyazi ayriimis )
1 Bardak pudra sekeri

Firni 160 dereceye ayarlayin.Tabani gikan kek kalibini yaglayin. 200 gr.tereyagini ve 250 gr. Bitter gikolatay:
JIsiya dayanikl bir kaba koyun.I¢inde su kaynayan bir bagka tencereye,bu kabi yerlestirin.Kabin tabanin suyla
temas etmemesine dikkat edin.Ben mari usull erimeye birakin. Mikser yardimiyla , 4 adet yumurta sarisinii, 1 su
bardagi pudra sekerinin yarisiyla yaklasik 5 dakika , krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Ayri bir kapta , 4 adet
yumurta beyazini biraz ¢irptiktan sonra , kalan pudra sekerini ekleyin ve eriyene kadar karisimi kabartin.
Yumurta sarilarina eriyen ¢ikolatadan 1 kagsik ekleyerek karistirin.Burada amag, yumurta sarilarinin sicak
cikolatayla pismeden karisimini saglamak,bu ylzden gikolatayi yavas yavas ekliyoruz. Daha sonra,bu karisima
yumurta beyazlarinin yarisini ekleyin,karistirin.Karistirma iglemini distan ice dogru yapmak gerekiyor.Boylelikle
karisimi fazla sulandirmamis ve yumurtalari sé¢gndirmemis oluyoruz.. Kalan yumurta beyazini da koyup
karistirarak birbirine yedirin. Kaba bogaltarak,50-55 dakika 160 derecede isitilmig firinda ,0zeri kabuk
bagdlayana dek pigirin.
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