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UNSUZ GIKOLATALI KEK

300 ml ¢irpilmig krema

100 gr kahverengi seker

6 adet yumurta

500 gr bitter ¢ikolata

2 corba kasi§i portakal suyu
1 tath kasidi toz tarcin
Yarim paket vanilya

Finni énceden 180 dereceye getirin. 23 cm lik kek kalibini yaglayip, kenarlarinida kaplayacak sekilde yagh kagit
serin. Yumurta ve gekeri iyice krema kivamina gelinceye kadar 10 dakika girpin. 300 ml. kremay! girparak
koyulastirin. Ben maride ¢ikolatay: eritin. Igine targin, vanilya ¢irpiimis yumurta karigimini ve portakal suyunu
ilave edip, el blender ¢gubugu ile karistirin. Koyulastirdiginiz kremayi da 2-3 seferde ilave edip, tahta kasik ile
karistirmaya devam edin. Unsuz kek karisimini yaglayip, yagl kagitla kapladiginiz kaliba dékin. Yaklagik 1 saat
pisirin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikartin. Krema veya dondurma ve meyve salatasi ile birlikte servis yapin.
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