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UNSUZ GIKOLATALI KEK

Malzeme:

4 adet 80 gr'lik bitter cikolata
75 gr Teremyag

1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

Slslemek igin :

Pismaniye

Cikolatayi kliclk parcalara bélun. Bir tavada Uzerine tozsekeri ve teremyagi koyup kisik ateste surekli
karigtirarak eritin. Yanmamasi igin kisik ategte eritmeye dikkat edin. Bagka bir kapta yumurtalari iyice girpin.
Cikolatall karigsimi yumurtalara ekleyip karistirin. Karigimi yaglanmis kek kalibina yayin. Onceden isitilmig 180
derece firinda 30 dakika pigirin. Keki oda sicakliginda sodutup dilimleyin. Pismaniye ile susleyerek servis yapin.
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