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CIKOLATALI UNSUZ KEK

3 adet yumurta

100 gram bitter gikolata

50 gram tereyag!

1/2 su bardag bal veya sekersiz tatlandirici
1/4 su bardagdi kakao

1 cay kasigi vanilya 6zU

1/2 cay kasigi kabartma tozu

Bir tutam tuz

Bitter ¢ikolatayi kiigUk pargalara ayirin ve tereyagi ile birlikte benmari usuld eritin. Karigim tamamen eridiginde
ocaktan alin ve biraz sogumasi igin bekletin.

Bir karistirma kabinda yumurtalari ve bali mikserle iyice ¢irpin. Karisim kremsi ve hafif kdpikld bir kivama
gelmeli.

Kakao, kabartma tozu, vanilya ve tuzu eleyerek karigima ekleyin ve spatula yardimiyla karigtirin.

Eritilmis ¢ikolata ve tereyadi karisimini azar azar ekleyerek karistirmaya devam edin.

Hazirladiginiz karisimi yagh kagit serili bir kek kalibina dékin ve énceden isitilmis 170°C firinda yaklasik 20-25
dakika pisirin. Kiirdan testi yaparak iginin pigtiginden emin olun.

Firindan ¢ikan keki oda sicakliinda sogumaya birakin. Uzerine kakao veya pudra sekeri serperek servis
edebilirsiniz.
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