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CIKOLATALI UNSUZ KEK

4 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag pirin¢ unu
1 paket kabartma tozu
1 su bardagi zeytinyagi
1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao
1 su bardag st
Cikolata sos icin:

200 ml krema

250 g bitter cikolata

Yumurta ve toz sekeri bir karistirma kabina alarak ¢irpin. Pirin¢ unu, kabartma tozu, zeytinyadi, vanilya ve
kakaoyu ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Karisimi yagl kagit serili bir kek kalibina dékin. énceden isitilimis 180
derece firinda 30-35 dakika pigirip firndan alin. Kek ilininca tzerine st dokip kek sitl iyice gekene kadar
bekletin. ¢ikolatali sos igin kremayi isitin. Iri pargalara béldigindz bitter cikolatay! ekleyerek cikolata iyice
eriyene kadar karistirin. Sicak sosu kaliptan ¢ikardiginiz ihk kekin Gzerine dokup servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:155286 « adi:Gikolatall Unsuz Kek « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:16.04.2025 - 05:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/unsuz-cikolatali-kek-vt53923
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cikolatali-unsuz-kek-155286.jpg
http://www.tcpdf.org

