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UNSUZ GIKOLATALI KEK

https://www.elele.com.tr

180 g bitter cikolata (ytizde 70 kakaolu)

1 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
1 gay kasigi vanilya

2 adet olgunlagmis muz

50 g finnlanmis tath patates

1 yemek kasigi bal

1 adet yumurta

3 yumurtanin beyazi

Firini 180 derece i1sitin. Pisirme kabini yaglayip firin tepsisine yerlestirin. Gikolata, portakal kabugu ve vanilyay:
sicak su dolu bir kabin lizerine koydugunuz bagka bir kapta karistirin ve gikolatayi eritin. Muz, tath patates
puresi ve yumurtay! ¢ikolataya ekleyip iyice karigtirin. Bir baska kapta yumurta beyazlarini kar kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Yavagga karistirarak gikolatal karigima ekleyin. Pigirme kabina doldurup yedi dakika
pigirin. Ik kivama geldiginde servis edin.
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