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UNSUZ ÇİKOLATALI KEK

3 adet yumurta
150 g bitter çikolata
50 g tereyağı
150 g badem unu
50 g kakao

Çikolata ve tereyağını Arçelik Ankastre Ocak�ta benmari usulü eritin.
Yumurta sarılarını ve beyazlarını ayırın.
Erittiğiniz çikolata karışımına yumurta sarılarını, vanilyayı ve badem ununu ekleyip Arçelik Eternity Mikser ile
karıştırın.
Yumurta beyazlarını ise Arçelik Multi Şef Profesyonel Mutfak Makinesi�nde iyice çırparak köpürtün.
Hazırladığınız yumurta köpüğünü çikolatalı karışama azar azar spatulayla alttan yukarı doğru saat yönünde
karıştırarak yedirin.
Yağladığınız dikdörtgen fırın kabınıza karışımı dökün.
170 derecede önceden ısıtılmış Arçelik Ankastre Fırın�da yarım saat pişirin.
Kekiniz piştikten sonra dilimlemek için mutlaka soğumasını bekleyin.

© lezzetler.com tarif no:148973 • adı:Unsuz Çikolatalı Kek • gönderen:Ahben • indirme tarihi:17.05.2024 - 13:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/unsuz-cikolatali-kek-vt107940
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/unsuz-cikolatali-kek-148973.jpg
http://www.tcpdf.org

