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UNSUZ GIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

150 g bitter ¢ikolata
50 g tereyadi

150 g badem unu
50 g kakao

Cikolata ve tereyagini Argelik Ankastre Ocak[?lta benmari usull eritin.

Yumurta sarilarini ve beyazlarini ayirin.

Erittiginiz cikolata karisimina yumurta sarilarini, vanilyayi ve badem ununu ekleyip Argelik Eternity Mikser ile
karigtirin.

Yumurta beyazlarini ise Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi[?nde iyice girparak kdpurtin.
Hazirladiginiz yumurta képugdina gikolatall karisama azar azar spatulayla alttan yukari dogru saat yoniinde
karistirarak yedirin.

Yagladiginiz dikdértgen firin kabiniza karigimi dékan.

170 derecede dnceden isitiimig Argelik Ankastre Firin[2lda yarim saat pigirin.

Kekiniz pigtikten sonra dilimlemek i¢in mutlaka sogumasini bekleyin.
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