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UNSUZ BROWNIE

https://www.elele.com.tr

500 g labne

6 adet yumurta sarisi
6 adet yumurta beyazi
600 g pekmez

400 g tereyag

500 g bitter gikolata

Tereyagi ve gikolatayl benmari usuld eritin. Bir kapta yumurta sarisi, pekmez ve oda sicakligindaki labneyi
cirpin. Eriyen gikolata ve tereyadini da icine ekleyin. En son ayri bir kapta yumurta beyazlarini hizl bir sekilde
cirpip kdptk haline getirin ve bunlari da gikolatall karigima ekleyip, havalandirarak yavas yavas karigtirin. 150
derece I1sitiimig firnda 55 dakika pisirin. Dilerseniz tizerini gileklerle ya da taze mevsim meyveleri ile
stisleyebilirsiniz.
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