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UNLU YOGURT CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

1 Tath Kagigi nane

3 Corba Kasidi un(tepeleme)

3 Corba Kasidi yodurt (tepeleme)

1 Tath Kasigi pul biber

5 Su Bardagi su (tavuk suyu da kullanabilirsiniz)
1 Adet yumurta

1 Cay Kasigi tuz

Un, yogurt ve yumurtayi pitiirsiiz bir karigim olana kadar ¢irpin. Uzerine 5 su bardag@i soguk suyu ilave edin. 5
bardak su ile gorbanin kivami gayet iyi oluyor. Evde tavuk suyunuz varsa 1-2 bardak su yerine tavuk suyunu
ekleyebilirsiniz. Gorba kaynayana kadar sirekli karistirin ve kaynamaya baglayinca altini kisarak 5 dakika kadar
kaynamasini saglayin. Tuzunu ilave edin.Kiguk bir tavada yagi kizdirin pul biber ve naneyi ilave ederek
sosunuzu ¢orbanin Gzerine gezdirin.
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