%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UNLU SEHRIYE CORBASI

2 yemek un

3 yemek kasig sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay bardag tel sehriye

1 cay bardadi tavuk suyu

4 su bardag su

1 cay kasigi Nane, tuz

Sivi yagi tencereye alip Uzerine unu ekleyin. Bir tahta kasikla karistirarak hafif pembelesinceye kadar kavurun.
Salgay! ve hemen ardindan suyu ve tavuk suyunu ekleyin ancak eklerken topaklanmamasi igin ¢irpma teli ile
karigtirarak ekleyin. Bu islemi hizli yapmanizda fayda var aksi halde ¢orbaniz topaklanabilir.

Kaynamaya yakin sehriyeleri de serperek karigtirin. Tuzu ve naneyi de ilave ederek yaklasik 10 dk kadar
kaynamaya birakin.

Sehriyeler yumusayip pistiginde altini kapatabilirsiniz.
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