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UNLU PEYNİR HELVASI (TEKİRDAĞ)

1 paket tereyağı (125 gr)
Yarım kg tuzsuz köy peyniri
1 tutam safran
1 su bardağı un
2 su bardağı şeker

Tencereye ezilmiş peynir, safran ve tereyağı konur. Orta ateşte sürekli karıştırarak tamamen eriyene kadar
karıştırılır. Üzerine elenmiş un eklenir, kısa süre daha kavrulur. En son toz katılır. Şeker eriyene kadar pişirilir. Ilık
ya da soğuk olarak tüketilir.

Fotoğraf "bıdık bey" tarafından gönderildi. 04.09.2020
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