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UNLU PATATESLI YUMURTALI CITIR BOREK

3 adet yufka

1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 su bardadi ¢cokelek

1 kase un

2 adet patates ( haslanmig, ezilmis)
125 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay kasigi ¢coérekotu

100 gr beyaz peynir

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber

ic malzemelerimiz olan ezilmig patates, ¢kelek, beyaz peynir, tuz, kirmizi pul biber karistirip hazir hale
getiriyorum. Margarini eritip, sivi yag ve suyu ilave edip hafif ¢irpiyorum. Yufkanin birini tezgaha serip yagh sulu
karigim ile 1slatiyorum. Un elegine 1 yemek kagigi un alip yufkanin her tarafina ince bir tabaka gelecek sekilde
unu eliyorum. (gerekirsen biraz daha un alabilirsiniz). Yufkayi ikiye katliyorum. Uste gelen kuru kismi tekrar
yaglayip un serpistiriyorum. Genis kenara boylamasina harcimizin Gg¢te birini yayip dnce kenarlari biraz ice
katliyorum. Ardindan sikica sarip rulo yapiyorum. Yaklagik 3-4 parmak genigliginde kesip hafif yaglanmig
tepsiye diziyorum. Diger yufkalara da ayni islemi uygulayip bitiriyorum. Uzerlerine hafif ¢irpilmis yumurta sarisi
sUrip (eder daha yumusak istiyorsaniz yumurtaya biraz yogurt ilave edebilirsiniz) isitilimis 180C derecelik firinda
alti Gstl kizarana kadar pigiriyorum. Sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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