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UNLU KETE

HAMUR MALZEMELERI

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

1 1/4 su bardagi sut (250 gr.)

1/2 paket margarin (125 gr.)

1 tath kasidi toz seker (4 gr.)

3/4 dolu ¢corbakagsidi kuru Pakmaya (12 gr.)
1/2 ¢ay bardag ilik st (50 gr.)

1 adet yumurta sarisi (lizerine strmek igin)
IC MALZEMELERI

3 tath kasigi siviyag (8 gr.)

2 dolu ¢orba kasidi un (40 gr.)

1 cay kasigi tarcin

Az miktar karanfil

Hamuru hazirlayip sicak bir yerde 20-25 dakika beklettikten sonra yumurta blyUkligiinde parcalar alarak gok
ince acin, siviyag surtn ve hazirlamis oldugunuz i¢ malzemesinden bir miktar koyarak rulo yapin. Rulonun bir
ucundan baglayarak kendi etrafinda dondiriin ve ug kisimini ortaya sokarak yok edin. Bu hamurlan yaglanmis
tepsiye dizerek 30 dakika kadar dinlendirin ve Gzerlerine yumurta sansi surerek 200 °C isitilmis firinda yaklasgik
20 dakika pisirin.

icin Yapilisi: Unu siviyagin iginde kavurun, targin ve karanfili de katarak iyice kangtirin.
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