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UNLAMA CORBASI (GIRESUN)

1 demet karalahana

2 adet kuru sogan

1 su bardagi misir unu
1 ¢corba kasigi tereyag
Yarim fincan sivi yag

1 fincan piring

1 fincan bulgur

5 bardak su

Tuz

Aci pul biber

Lahanalar saplarindan ayirin ve yikayin.

Temizlediginiz lahanalari ince ince dograyin.

Uzerine misir unu serperek karigtirin.

Derin bir tencerede suyu kaynatin.

Kaynamakta olan suyun i¢ine unladiginiz lahanalari atin.

Ardindan soganlari incecik dograyin.

Biraz kaynadiktan sonra piring, bulgur ve dogradiginiz soganlari ekleyin.
En son yagdi, tuzu ve biberini de ilave ettikten sonra 10-15 dakika kaynatin.
Gorbaniz hazir.
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