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UNAS CORBASI (TURKMENISTAN)

https://www.aksam.com.tr

Hamur igin:

1 yumurta

3 su bardagi un
1 cay kasigi tuz
Su

Diger malzemeler:

1 adet tavuk kalgasi suyu

Istege goére 1,5 yemek kasigi domates salgasi
4 yemek kasig! sivi yag

Tuz

Karabiber

Once hamuru hazirlayin. Yumurtalari kirin ve biraz tuz ekleyerek karigtirin. Su ekleyin ve karigtirin. Gok sert
hamur olmamasi lazim ¢okta yumusakta olmasin. Eriste hamuru kivami yeterli. Hamuru strece sarin ve
dinlendirin.

Dinlenen hamuru incecik agin. Erigsteden daha ince kesin.

Tencerede yadi isitin. Salgasini ekleyin ve karistirin. Uzerine tavuk suyunu ekleyin ve kaynamaya birakin. Tuzlu
su kaynadiktan sonra hamuru ekleyin.

Hamurlar da pisince Uzerine karabiber ekleyin. Unas ¢orbasi servise hazir.
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