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UN SUCUGU YAPIMI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Valiligi
Haci Ali Ozturan

Ceviz, badem ya da fistigin hazirlanisi:

Sucugun ana maddesi olan ceviz, badem ve fistik K.Maras baglarinda yetisir. Pazardan satin alinmayi
gerektirmez. Bu nedenle her bagci bu ¢ malzemeyle de sucuk yapabilir.

Ceviz, badem ya da fistik dikkatle kirilir ve igleri bitln olarak ¢ikarilir.

Ceviz igindeki dort parganin her birine [Zlgen[?] denir. Biitiin ¢ikan ceviz igine [?horoz[?] denir. Ceviz genlerinin
bitln olarak ¢ikariimasi esastir. Ceviz, badem ya da fistigin kirik olanlari sucukta kullanilamaz. Kirik parcalar
samsa yapiminda kullanilir. )

Yukaridaki gibi hazirlanan igler gukur bir kaba konur. Uzerine temiz ve islak bir bez értlilerek nemli kalmasi
saglanir.

Bu icler ince ignelerle ve dikis ipliginden daha kalin ipliklere dizilir.

Dizilmis sucuklarin uzunluklari 40 cm kadardir. Sucuk ipleri kisa tutulmaz. 15 cm kadar uzun tutulur. Bu uzun
kisimlarindan ¢atallara baglanir.

Bu sekilde dizilen iglerin uzun birakilan ip kisimlari birbirleriyle belik seklinde 6rilerek demet haline getirilir ve
iyice kurumasi igin golge bir yere asilir. Toz alan bir yerdeyse,bir bez torbaya alinarak da kurutulabilir.

Aski ya da catallarin hazirlanmasi:

Yukaridaki gibi hazirlanan ve iplere dizilen sucuklarin [?hapsal? denilen sucuk ana maddesine daldirilarak
kurutulmasi gerekir. Bunun icin sucuklarin ¢atallara ya da askilara baglanmasi gerekir. Catallar ya da askilar su
sekilde hazirlanir:

Kimi agaglar ¢ok dall olur. Bu agaglarin éyle bir yerinden dallar kesilir ki en Ustteki asma ¢engeli olarak
kullanilsin, 6teki iki, Ug, dort tanesine sucuklar baglanabilsin. Bu dallar [?tarha[?] ile diizeltilerek sucuk
baglamaya elverisli duruma getirilir.

Sucuk c¢atallar yukaridaki gibi dogal malzemelerden yapilabildigi gibi, yapay olarak da yapilabilmektedir: 30 cm
uzunlugunda 6[7lik bir telin ortasina bir gengel kaynatilarak yapilabildigi gibi, 20 cm gapinda yine 6[2]lik bir telle
yapilan gembere yine bir aski sistemi kaynatilir.

Dogal malzemelerden de elbise askisi gibi sucuk askilari yapilabilir. Esas olan,sucuklarin asilabilecegi,
kulpundan tutularak haspaya batirilabilecegi ve sonunda dallara asilarak kurutulabilecegi bir diizenek
yapiimasidir.

Sucuk batirnimadan bir iki glin 6nce,dizilen sucuklar bu ¢atallara baglanir.

Sucuk batirmaya hazir olarak bekletilir.

Képlrtme ¢alisinin hazirlanmasi:

Un sucugunu koplrtmek igin giir bir [Alkesme calisi[?] kesilir. Bu ¢alinin ince dalciklari o denli gok olmalidir ki,
hapsa iyi kdpUrstin. Gali giineste iyice kurutulur. Sonra dikenli yapraklari tek tek koparilir. Kesme galisinin
uzunlugu 150 cm kadar olmalidir. Sucuk yaparken kirilabilecegi dikkate alinarak iki (¢ tane de yedek
hazirlanmalidir.

GUnUmUzde elektrigin baglara dek ulasmasindan sonra pek ¢ok aile ¢ali yerine elektrikli dolap ya da
dizeneklerle kdpurtme isini yapmaktadir.

Hapsanin pisirilmesi: )

Bir mahsere kazaninin disi killlendikten sonra mahsereye konur. Igine yeterince serbet konur. Daha énce de
belirtildigi gibi baglarda yakit olarak bag ¢alisi kullanilir.

Serbet kaynamaya yaklasinca bir teste kazandan birka¢ kulplu tas serbet alinir. Dokuz serbete bir un olacak
sekilde serbete azar azar ve karistirilarak un konur. (Una bir avug nisasta kondugunda sucuklar kavlamaz.)
Olusan topaklar ezilir, ezilmeyenler atilir. Sonra testteki malzeme bir un eleginden gegirilir.

Kazandaki serbet isindikga ylzline gikan ve [Zlkef[?] denilen kdplkler bir kepgeyle alinir. Serbet kaynamaya
basladiginda testteki unlu serbet bir kulplu tas yardimiyla yavas yavas ve topaklandirmadan kazana aktarilir. Bu
sirada guglu biri hapsa kiregi ile strekli ve etkili bir sekilde karistirmali ve hapsanin tabana tutmasini
Onlemelidir. Testteki un ¢bzeltisinin tamami kazana konduktan sonra hapsa iyice karistirilir. Karistirma isi 6zenle
yapilirken bir tavaya birkag kasik hapsa alinarak, kazanin altindaki giplak ateste gabucak pisirilir. Tavadaki
hapanin kivami iyi ise pisirme sirdurGldr. Kivami kati ise kazana serbet eklenir. Istenilenden sivi ise, az énce
anlatildigi gibi, bir teste alinan sicak serbete un konarak ve sonra un eleginden siizerek un ¢dzeltisi hazirlanir ve
kazana aktarilir. BlyUk bir yaklasiklikla istenilen kivam tutturulur.

Istenilen kivamin elde edilecegi anlasilinca kazandaki hapsa kireklenerek kaynatilir. Siyah sucukta da
belirtildigi gibi, hapsanin 5-10 dakika kaynamasi gerekir.

Hapsanin dévilmesi:
Sicak hapsa testlerin en blylguinun yarisina dek doldurulur. Sucuk dévme ¢alisi ya da elektrikli bir diizenekle
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doévilerek kopartlldr. Dalla képurtme 2-3 saat kadar surer ve kdpUrtmeyi en az 3-4 kisi yardimlasarak yapabilir.
Elektrikli dizenekle yarim saatte képurme gerceklesir.

Kopirtmeyi ve beyazlanmayi saglamak igin [Zhelvaci kokii[? ya da [Plkrem tatar[? gibi bitkisel katalizorler katilir.
Eski yillarda ¢cok kullanilan helvaci kdkinin sucugu sertlestirdigi inanci yayildigi icin glinimuzde daha ¢ok krem
tatar kullanilimaktadir. )

Yeterince kdplren hapsa teste sigmayacak kadar kabarir. Ayrica iyi kdpUren hapsa bembeyaz olur. Iste bu
kabarma ve agarma elde edildikten sonra sira sucuklarin batiriimasina gelir.

Sucuklarin batiriimasi:

Gunlerce 6nceden sucuk iplerine dizilen ve catallara baglandiktan sonra iyice kurutulan ceviz, badem ya da
fistiklar kbplren hapsaya batirilir. lyi batmasi icin bir comgayla yardimci olunur. Otuz saniye kadar sucugun
damlamasi beklenir ve sonra bir dala ya da sucuk kurutmak icin 6zel olarak gerilmis bir ipe asilir. Bir buguk saat
kadar beklendikten sonra ikince kez, (gerekirse U¢lncu kez) batirilir.

Sucuklarin kurutulmasi ve saklanmasi:

Sucuklarin kurumasi hava kosullarina bagli oimakla birlikte t¢ gtin kadardir.

Ug glin sonra sucuklar iplerinden kesilir. Genis bir bez izerinde bolca nisastalanir. Kisin yenmek (izere (varsa)
ahsap bir sandiga konur.

Fotograf "kestane sekeri" tarafindan génderildi. 04.11.2020
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