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UN REVANISI

Birer dlgli sadeyagd, un, seker, kirlmis yumurtayi aliniz. Once sadeyag bir genis kaba koyarak iki avucunuzla
ogarak st gibi beyaz hale getiriniz. Sonra sekeri bir havanda déverek azar azar bu yaga karistiriniz. Yedirerek
karistirirken dis dis olup ortadan kalkana kadar ogmakta devam ediniz. Daha sonra unu azar azar yedirerek
macun gibi oluncaya dek tekrar ovusturmakta devam ediniz. Daha sonra da yumurtayi yedire yedire aki ve sarisi
tam manasiyle karigincaya dek yine ovmakta devam ediniz. Ondan sonra bu ovarak hazirladiginiz koyu sulu
maddeyi kenarli ve yaglanmis bir tepsiye dékiiniiz. Duzleyip firina sokunuz. Igi pisip kizardigi zaman ¢ikarip
soguk serbeti tepsinin her yanina esit bir sekilde gezdiriniz. Serbeti gekince Ustlne hindistancevizi ekerek
dilimleyerek servis ediniz.
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