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UN KURABIYESI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

300 g margarin
150 g pudra seker
500 gun

10 g vanilya

10 g kabartma tozu

Unu eleyiniz.

Unun ortasini geniscge acginiz.

Agllan yere yumusatilmis margarini, pudra sekerini,vanilya ve kabartma tozunu koyup krem haline gelene kadar
karistiriniz.

Etrafindaki unu alarak yogurunuz yumusak bir hamur yapiniz.

Hamuru 5-10 dakika dinlendiriniz.

Hamurdan kicUk parcalar aliniz biraz yassilastirip tepsiye aralikli diziniz.

Sekillendirmede istediginiz sekli verebilirsiniz.Hamuru ince bir rulo haline getirip bicakla verev olarak kiiguk
parcalar halinde de keserek sekillendirebilirsiniz.

Orta hararetli 1sidaki firnda pembelestirmeden kuruyuncaya kadar pisiriniz.

Finndan ¢ikarip soguduktan sonra tizerine pudra seker serpiniz.

Not: Kurabiye hamurunuzu hazirlarken hamura kakao da ilave ederek kakaolu un kurabiyesi hazirlayabilirsiniz.
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