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UN KURABIYESI

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
3 su bardagi un

1 paket vanilya

Oda sicakliginda yumusatiimis margarinin tzerine 1 su bardagi pudra sekerini einyoruz Un kurabiyesinin giizel
olmasinin sirri iyi yogurmak. Bu margarinle pudra sekerini iyice karigincaya kadar yoguruyoruz. Sonra (izerine
yavas yavas 3 su bardagl unu ekleyerek yogurmaya devam ediyoruz. ilk baglarda gok kivamsiz, dandik
g6rinecektir ama siz yogurmaya devam edin. Ne kadar yogurursaniz o kadar hamur kivamina gelir. Kollariniz
yorulacaktir biraz ama yorulmak yok. Unu koydugunuz sirada 1 paket vanilyayi da eklemeyi unutmayin. Bu
margarinin kokusunu ve tadini bastiracaktir.

Hamur kivamina geldikten sonra istediginiz gibi sekil verin. Ben genelde kalin ve uzun rulo yapip dikdértgen
olarak kesiyorum. Yuvarlak da yapabilirsiniz, kalipla da kesebilirsiniz. Tercihinize kalmis.

Firini 160 derecede Isitiyorsunuz sekil verme islemi sirasinda. Sonra isinmis firinin orta gozine tepsiyi yerlestirip
25 dakika kadar hi¢ kapagdini agmadan pigiriyorsunuz. Zaten maksimum 30 dakikada piger un kurabiyesi. Alti ve
Ustii kizarmayacak. Kizarirsa da sorun degil. Ustiine pudra sekeri doker kapatirsiniz
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