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UN KURABIYESI

325 gram un, (6,5 kahve fincani)

190 gram tereyag), (3 kahve fincani)

75 gram pudra gekeri (1,5 kahve fincani)
Ustlne: (125 gram pudra sekeri)

Bir kab icine erimemis bir halde 3 silme kahve fincani tereyag ile 1,5 kahve fincani pudra sekerini koyarak yag
beyaz bir hal alincaya kadar bunlari elle vurmak suretiyle karistirmali, sonra da bu sekerli yaga elenmis 6,5
kahve fincani da un ilave ettikten sonra bunlari yogurarak hamur yapmalidir. (Hamur ne fazla civik ve ne de
fazla dagilir, yani elde yapismadan ve dagiimadan ancak yuvarlanabilecek kivamda olmasi lazimdir. Bazen
unlar fazla yag yemediklerinden yukaridaki 6l¢t "lizere 15 gram (Dértte bir kahve fincani daha un ilave etmek
lazimdir.)

Sonra elde edilen bu hamuru tahtada iki el bastirarak yuvarlamak suretiyle az uzattiktan sonra bu hamurdan
arzu edilen blyuklUkte parcalar kesmeli, sonra da kesilen bu kiguk parga hamurlari iki avug icinde top gibi
yuvarladiktan sonra da bu yuvarlaklari yaglanmis bir firin tepsisine ikiser parmak ara ile siralamaldir.
Hamurlarin siralanmasi sona erince tepsiyi orta hararette isitiimis firina sirerek harareti yariya indirmeli ve
hamurlarin Ustlerini saratmadan kurabiyeleri az hararetteki firnda 30 dakika pisirmelidir. (Kurabiyelerin pisme
kivami Ustlerinin hafifce katilagmasiyla anlasilir.

Daha sonra kurabiyeleri tabada alarak Ustlerine 2 kahve fincani pudra sekeri serpmeli ve iyice soguduktan
sonra servis yapmalidir.
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