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UN KURABIYESI

125 Gr Sana Klasik

1 Paket kabartma tozu
250 grun

125 gr pudra sekeri

Derin bir kaba malzemeler konur . Malzemeler kulak memesi kivamina gelinceye dek yogdrulur. Katiyag ile
yapilan hamurun kendini salmamasi i¢in oda sicaklidi yerine buzdolabinda bekletin. Hazirladigimiz hamuru
silindir sekline getirip lzerine ¢atal yardimiyla un kurabiyesinin klasik seklini olusturun ve hamurumuzu baklava
seklinde kesip firin tepsisine yerlestirin . Onceden 100 derecede isittiginiz firinda 1 saat pisirdiginiz kurabiyeleri
servis edebilirsiniz.
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