B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UN KURABIYESI

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

300 g Un (6 fincan)

175 g Vita (9 corba kasigi)

80 g Pudra sekeri (1.1/2 fincan)
1/2 kahve kagigi Vanilya tozu
Pudra sekeri (Uzerine)

Bir tencereye; 175 g Vita (9 corba kasidi) ile elenmis 80 g pudra sekeri (1.1/2 fincan) koyarak bunlari bembeyaz
bir hal alincaya kadar, asagi yukari 5 dakika yogurunuz. Sonra bu yagli sekerlere 1/2 kahve kasigi vanilya tozu
ile 300 g un (6 fincan) ilave ederek yag, seker ve un birbirleriyle halloluncaya kadar yogurunuz.

Hamurun yogurulmasi sona erince, bunlari bir hamur tahtasi veya tas Gzerinde elle yuvarlamak suretiyle 50 cm.
uzunlugunda, her tarafi ayni kalinlikta bir silindir meydana getiriniz. Sonra bundan iki parmak boyunda pargalar
kesiniz ve kestiginiz her pargayi avug i¢inde top gibi yuvarlayiniz. Yuvarlanan bu toplari, ici belli belirsiz
yaglanmisg, firin tepsisine ikiser parmak ara ile siralayiniz.

Bilahare, hazirladiginiz kurabiye tepsisini orta i1sidaki firina sirerek, yarim saat pisiriniz.

Yarim saat sonra firindan gikartarak iyice sogutunuz, Gzerlerine pudra sekeri dokinlz ve servis yapiniz.
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