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UN KURABIYESI

250 gram margarin

3 corba kasiJi seker

Aldig1 kadar un (3 bardak kadar)

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yumurtanin aki

Uzerine serpmek icin pudra sekeri

Margarini oda sicaklijinda biraz yumusatin. Unu kabartma tozuyla karistirin. Margarin, yumurta aki ve sekeri bir
kaba alarak minciklayin. Bu malzemeler karistiginda igine kabartma tozu katilmig unu ilave edin. Bir stire daha
yogurup, kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamurdan cevizden biraz daha iri pargalar koparin.
Pargalar elinizle yuvarlayarak 6nce uzatin, sonra iki ucunu birlegtirerek sekil verin. Bir firin tepsisini yaglayin.
Hazirladiginiz kurabiyeleri dizin. Onceden isitilmis orta hararetli firnda 15 dakika pigirin (Kurabiyeler
kizarmayacak ¢ok az renk degistirecek). Soguduktan sonra Gzerine pudra sekeri serperek servis yapin.

Not: Dilerseniz un kurabiyelerinin Gzerine pisirmeden énce birer antepfistigi da yerlestirebilirsiniz.
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