—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UN KURABIYESI

1 Su bardagi pudra sekeri,

1 BlyUk paket margarin (250 gramlik) veya bir su bardag tereyadi,
4 Su bardagi un,

1 Cay kasidi veya 1/2 paket oraninda vanilya.

1.Yagi kasikla iyice eziniz ve krem haline getiriniz,

2.Igine vanilya ve pudra sekerini ilave ediniz,

3.Bu malzemeye yavas yavas un ilave ederek yediriniz,

4.Boylece yaptiginiz hamuru, 15-20 dakika kadar dinlendirdikten sonra merdane ile kalinca aginiz.

5.0nce, 2,5-3 cm. genigliginde gubuklar halinde, sonra, 4-5 cm. genigliginde verevler halinde keserek az yagli
bir tepsiye diziniz.

6.0nceden isitilmig hafif ategli firnda, beyaz olarak pigiriniz,

7.Ustlerine pudra sekeri serperek servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:43389 » adi:UN KURABIYESI « génderen:Si'ra « indirme tarihi:19.05.2024 - 11:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/un-kurabiyesi-vt241
http://www.tcpdf.org

