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UNLU KURABIYE

6,5 kahve fincani un

3 kahve fincani sadeyag

1,5 kahve fincani pudra sekeri
Uzerine:

2 kahve fincani pudra sekeri

Bir kusaneye erimemis sadeyag, pudra sekeri konularak catalla ¢irpilir ve beyaziasinca bunun tizerine elenmis
un ilave edilir, bunlar yogrularak hamur yapilir. (Ancak hamur, ne civik ne de fazla dagilir olmamalidir). Bu
hamur, hamur tahtasinda elle bastirilarak yuvarlanmak suretiyle uzatilir, istenilen blyUklUkte pargalar kesilir ve
bu parcalar iki avug icinde top gibi yuvarlanir,

Bir tepsi alinarak yaglanir ve kurabiyeler tepsiye ikiser parmak ara ile yerlestirilir. Tepsi, orta isidaki firina strulir
ve 1sl yariya indirilir. Kurabiyeler burada yarim saat pisirilir ve Uzerleri sararmadan firndan alinir. Kurabiyelerin
Uzerleri ka-tilasmigsa bunlar pismis demektir. Bundan sonra kurabiyeler tabaklara alinir, Gzerlerine pudra sekeri
serpilir ve iyice soguduktan sonra servis yapilir.
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