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UN KURABIYESI

550 gram pudra sekeri
500 gram tereyagi
1 kiloun

Tereyag iyice beyazlatilir, krem haline getirilir, igine pudra sekeri konup un yedire yedire bir hamur sapilir. 15-20
dakika dinlendirilir. Merdane ile kalinca bir hamur agilir istenilen sekiller verilip yaglanmis tepsiye dizilir. Daha
evvel kizdinlmig fakat hafif atesli firinda beyaz olarak pisirilir, Gzerine pudra sekeri serpilir.

ML® Malatya Kurabiyesi icin tiklayin
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