—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UN KURABIYESI
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1 su bardagi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri
3 su bardagi un

Uzeri Igin:

1 yemek kasidi pudra sekeri

ilk olarak, sivi yag ve pudra sekerini bilyiik bir kabin igerisine alin ve homojen bir kivam elde edene kadar
karigtirin.

Unu yavas yavas ekleyin ve yogurun.

Hamurun kivamini kontrol ederek un eklemeye devam edebilirsiniz.

Hamurunuz istediginiz kivamda oldugunda esit sekilde parcalara ayirin ve dilediginiz sekli verin.

Finn tepsisi Uzerine dilerseniz yag surebilir ya da yagl kagidi tercih edebilirsiniz. Sonrasinda ise hazirladiginiz
hamurlari firin tepsisinin Gzerine yerlegtirin. (Aralikli olarak yerlestirmeye dikkat edin.)

Uzerilerini ¢atal ile ¢izin ve dnceden isitilmis 175 derecelik firinda yaklasik olarak 15 dakika pisirin.

Pisen kurabiyeleri firindan ¢ikarip Uzerine pudra sekeri serpistirebilirsiniz.

Un kurabiyeniz hazir!
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