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UN KURABIYESI

Oda sicakhiginda bir paket tereya@i ya da margarin
1 yemek kasidi siviyag

5 su bardagi un

1 su bardagi misir nisastasi

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

Sislemek icin:

Pudra sekeri

iftardan sonra ¢ay yanina sevilen un kurabiyesi tarifi igin tiim malzemeleri giizelce yogurun. Yumusak bir hamur
elde etmeniz gerekir. Ele yapismamali ama sert de olmamali. Hamura gére un eklenebilir.

Hamur hazir olduktan sonra un kurabiyelerine istediginiz sekli verin. Firininizin pisirmesine gére 200 derece
isitilmig firinda pisirin. 15 dakikada pisiyor. Firindan ¢ikinca biraz soguduktan sonra pudra sekeri ile
sUsleyebilirsiniz.
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