&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UN KURABIYESI

2 su bardagi ile un

3/4 su bardagi kadar pudra sekeri
1 cay bardagdi aygicegi yadi

1 adet kabartma tozu

Servis Igin:

2 yemek kasig kadar pudra sekeri

Aygicegi yagini oval bir cam kaba alin.

Pudra sekerini ekleyerek ve elinizle iyice karistirarak pudra sekerinin iyice erimesini saglayin.

Sonra; un ve kabartma tozunu ekleyin.

Hamuru kulak memesi yumusakligi dedigimiz kivama gelene kadar elinizle iyice yogurun.

Elde ettiginiz kurabiye hamurundan g6z karari ile yumurta blyUkligi kadar parcalar kopartin ve avucunuzun
yuvarlayarak sekil verin.

Firin tepsisini yagl kagit ile kapladiktan sonra. elinizle sekil verdiginiz kurabiyeleri, fazla sik olmayacak sekilde
firin tepsisine dizin.

180 derecede 6nceden isitiimig firnda Uzeri hafifce kizararak renk alana kadar 20 dakika kadar pigirin.
Dagilmamasi lyice sogumasini bekleyin. Ardindan pudra sekeri eleyerek servis edin.
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