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UN KURABIYESI

6 su bardagi un

3 su bardagi pudra sekeri
250 gr margarin

1 paket vanilya

1 su bardagi sivi yag

1,5 paket kabartma tozu

Oncelikle margarin eritilerek orta ateste pembe renk alana kadar yaklagik 20 dakika kaynatilir.
lyice képurlr ve yanmamasi i¢in ocaktan indirilir ve bekletilir.

Kopik sénlnce igine sivi yag ilave edilir ve ilitilir.

Sonra pudra sekeri eklenerek karistirilir.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu ve vanilya harmanlanarak karigtirilir.

Unun ortasi agllarak yag icine dékaldr.

Yedirerek karistirilmasi saglanir.

Sonra toparlanan hamurdan pargalar alinarak istenilen sekil (oval, yuvarlak, dikdértgen) verilir ve (izerine hafif
bastirlir ya da catalla ¢izilebilir.

Yagli kagit serilmig tepsiye dizilir.

Onceden isitilan firnda 175°C de alti ve Ustu kizartilir.

Firindan ¢ikarilarak tepsi de sogumaya birakilir.

Uzerine pudra sekeri ekilerek servise hazir hale getirilir.
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