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UN KURABIYESI

1 adet yumurta

200 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

3 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

5 yemek kasigi bugday nisastasi
Servis igin:

2 yemek kasigi pudra sekeri

Oda sicakligindaki 200 gram tereyag@ini derin bir yogurma kabina alin.

Uzerine yumurta ve sivi yagini da ekledikten sonra pirtizsiz bir kivam olana kadar ¢irpin.

Ardindan pudra sekeri, bugday nisastasi, kabartma tozu, vanilya ve unu azar azar ekleyin.

Ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edene kadar yogurun.

Kurabiye hamurundan parcalar alarak istediginiz sekli verin.

Sekillendirdiginiz kurabiyeleri firin tepsisine aktarin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda tzerleri hafif kizarip renk alana kadar yaklasik 15 dakika kadar pisirin.
Servis ederken lizerlerine pudra sekeri serpin.
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