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UN KURABIYESI

Vedat Bagaran

500 gr.un

250 gr. pudra sekeri
250 gr. tereyad

100 gr. badem

Tereyagini derin ve genis bir kabin icinde el mikseri ile iyice inceltin. Plre kivamina gelince mikserle
karistirmaya devam ederek pudra sekerini ilave edin. Karisim, krema kivamina dénustikten sonra unu ilave
edin. Bir tahta kagik yardimi ile iyice karistirp hamur haline getirin. Mutfak tezgahinin Ustiinde biraz yogurun.
Firin tepsisinin icine yagl kagit déseyin. Yogurup beklettiginiz hamuru ortasindan uzunlamasina ikiye ayirin. Bir
parcasini yuvarlayarak yogurup 4 - 5 cm kalinhiginda bir rulo haline getirin ve 3 - 4 cm boyunda pargalara ayirin.
Hamur pargalarini, avucunuzla bastirarak sekillendirin. Firin tepsisine désediginiz yagl kagidin Usttine dizip, bir
catal ile Ustlerini arti seklinde ¢izin. Ortalarina da kabuklari soyulmus i¢ bademleri yerlegtirin.

Hamurun diger yarisini, daha ince ve uzunca bir rulo haline getirin. Ustini uzunlamasina, ¢atalla hafif¢e
bastirarak, cizin. Verevine keserek 2 - 3 cm boyunda pargalara ayirin ve diger kurabiyelerin yanina dizin.
Onceden 100 C derecede isitilmig firinin orta rafinda 30 dakika pisirin. Pisen un kurabiyelerinin Ustiine pudra
sekeri serpin ve soguk olarak servis yapin.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 31.08.2018
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