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UN KURABIYESI

Kullanilacak malzeme:

6,5 kahve fincani un,

180 gr tereyagi,

3,5 kahve fincani pudrageker.

Yapiligt:

Tereyadi porselen ve yayvan bir kdseye konur. Buna 1,5 kahve fincani seker katilir. Tahta kagikla ezilerek yagla
seker birbirine yedirilir, yag iyice yumusatilir. Sonra buna elenerek un katilir ve yodurularak karigim hamur haline
getirilir. Bazi unlar yagdi pek yemezler. Bu durumda hamur fazla civik olacagindan, biraz daha un katmak
gerekebilir. Hamur, kivamini bulunca yani ele yapismadan ve dagiimadan yuvarlanabilecek duruma gelince iki
elle bastirilarak ve yuvarlanarak kalin bir oklava veya merdane bigimine sokulur. Sonra uzatilan bu hamurdan
istenilen buyUklUkte pargalar kesilir. Bu parcalar avuglarin arasinda yuvarlanir ve hafif¢e bastirilarak ¢ok az
yassllagtmldiktan sonra yada bulanmis firin tepsisine iki parmak aralikla siralanir. Hamurlarin siralanmasi
tamamlaninca tepsi orta isili bir firna srGldr. Kurabiyeler pisirilirken firinin isisi yan yariya disaraltr, hamurlarin
Uzeri sarartiimadan az hararetli firnda yanm saat pisirilir. Kurabiyelerin pistigi, Gzerinin hafifce katilasmasindan
anlasilir. Tepsi firndan alinir, kurabiyelerin Gzerine 2 kahve fincani pudraseker serpilir ve sogumaya birakilir.
Kurabiyeler soguyunca tabaga alinir ve servis yaplilir.
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