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UN KURABIYESI (MALATYA)

Malzemeler

800 gr. Yerliun

700 gr. piyale

1 kg. margarin yag
1,5 kg. pudra sekeri

Hazirlanisi

Genigce bir tencerede yag eritilir hafif koyulagincaya kadar bekletilir. Koyulaginca elle iyice ¢irpilarak agartilir.
Igersine pudra seker ilave edilerek biraz da bununla karigtirilir. Bir bagka kapta yerli (Kepekli) un ile piyale un
karigtirilir. Yag ve pudra seker karigimina , un ilave edilerek yogrulur, yumugak bir hamur hazirlanir. [ki yumurta
blyUkliginde parcalara ayrilir yuvarlanir, hafif bastirilarak yaglanmis tepsiye dizilir. Istenirse tzerine kalipla
sekil verilir veya findik yapistirilarak pembe renkte pisirilir. Soguk olarak servis yapilir.

Not: Dayanma slresi uzundur, tazeligini muhafaza ederek 10-15 gun kalabilir.
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