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UN HELVASI

250 Gr Sana Hamurisi
2 Bardak un

1,5 Bardak toz seker

1 Paket vanilya

2,5 Bardak sut

Un ve yagi bir tencereye koyup, yaklasik 1 saat boyunca en kisik ateste kavuruyorsunuz.Un bir siire sonra (en
az 35 dakika), sivilagmaya basliyor. O agamada biraz daha devam ediyorsunuz.rengi hafif koyulasinca
sUtimazu ekliyoruz.Un kavrulurken, bagka bir kap icerisine st ve vanilyayi koyuyorsunuz. Igine toz sekeri de
ekleyip, sekeri iyice eritiyorsunuz. Un kavrulduktan sonra, sekerli stit karisimini tencereye boca ediyorsunuz. Bu
sirada ocagin altini daha harli ag¢in. Zaten kisa bir stirede un sitl ¢ekiyor.Gekene kadar hizl hizh
karistinyorsunuz. Katilaginca altini kapatip, demlenmeye birakiyorsunuz. Kasik yardimiyla servis tabagina
dizebilirsiniz.
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