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UN HELVASI

2 su bardagi un
150 gram tereyagi
2 su bardagi seker
2 su bardagi sut

1 cay bardagi ceviz
1 tath kasidi tarcin
1 paket vanilya

Tencerede yag eritin ve Uzerine unu ekleyip kisik ateste 20 dakika kadar kavurun. Unun rengi degisip kokusu
mutfada yayilinca ocaktan alin. Bagka bir kapta sekeri ve sutl karistirip sekerin erimesini sadlayin. Bu karigimi
soguk olarak kavrulmus unun Gzerine dékin. Tencereyi tekrar kisik ateste strekli karistirarak sitt una yedirin.

igine kiyilmis cevizleri ekleyip. Kivama gelen helvaya sekil verip servis tabagina aktarin. Uzerlerine cevizle sisii
yapip ikram edin.
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