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UN HELVASI

2 su bardagi un

2 su bardagi su

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardagi toz seker

Biraz hindistancevizi ve ¢ekilmis findik

Yarim su bardag@i sivi yagi derin bir tavada iyice isitip unu ekliyoruz, kisik ateste rengi dénene kadar
kavuruyoruz, isteyen fazla kavurup rengini koyu yapabilir. Kavrulduktan sonra sekeri ekleyip karistiriyoruz,
hemen suyu ekleyip karistirin, kapagdini kapatip bir iki dakika dinlendirin. Sogumadan genis bir kaba dékip
Uzerini findik ve hindistanceviziyle susleyin, sicakken dilimlerseniz daha iyi olur.
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