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UN HELVASI

2 bardak un,

2,5 bardak seker,
2,5 bardak Ilik sit,
1 paket tereyagi

Tereyag@ini tencerede eritip unu ilave edin. Un hafif pembemsi olana kadar kavurun. Stt ile sekeri ayri ayri bir
kapta karistirin, atesteki una ekleyin, hafif ateste un sttl sekene kadar sirekli karistirin. Tencerenin kapagini
kapatip 5 dakika dinlendirin. Helvaya sekil verip servis tabagina dizin.

ML® Un Helvasi icin tiklayin
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