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UN HELVASI

Malzemesi

3 ¢ay fincani un

200 gr. margarin

1 cay fincani beyaz fistik
1 It. st

2 cay fincani toz seker

Yag, un ve fistigi bir tencereye koyduktan sonra, hafif ateg tzerinde karigtirarak, pembe bir renk alincaya kadar
kavurun. Ote yanda sit ve sekeri ayri bir kapta kaynatin.

Un, koyu sari ya da pembe bir renk alincaya kadar kavrulduktan sonra atesten alin ve hazirladiginiz stitl surubu
kaynar kaynar Uzerine dokin. Tencerenin kapagini kapatip 5 dakika bekleyin ve iyice karistirip sogutun.

Bir corba kasiginin igine helvadan alarak bir bagka ¢orba kagiJi ile Gzerine bastirip yassiltiimis yumurta sekli
verin ve dagitim tabagina yerlegtirin. llik olarak servis yapin.
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