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UN HELVASI

2 su bardagi un

3 su bardagi sit

3 su bardagi toz seker
1 yemek kasigdi tereyadi
1 paket vanilya

Unu bir tencereye alin ve kavurmaya baglayin. Un kavrulurken surekli karistirin. Unun rengi hafif kahverengi
olunca ocaktan alin. Ayri bir tencerede sitl, sekeri ve tereyagdini karistirin. Orta ateste karistirarak pigirin. Seker
eriyip sut kaynamaya baslayinca unu ekleyin. Sirekli karistirarak pisirmeye devam edin. Helvanin kivam
almasini bekleyin. Kivam alinca ocaktan alin ve vanilyayi ekleyin. Helvanizi sicak olarak servis edin.
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