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UN HELVASI (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

500 gr. sivi yag
1 kg un

1 kg seker

1 kg seker

Bir tencerenin igerisine yag konur. Yag kizdirildiktan sonra un ilave edilir. Unla yag pembelesinceye kadar
kavrulur. Onceden seker ve 1 kg su kaynatilip serbet hazirlanir. Daha sonra kavrulmus olan unun Uizerine serbet
dokuldr. 3 dakika kanistirilir. Ocaktan indirilip Gzeri 6rtiltip sogumaya birakilir.

ML® Un Helvasi icin tiklayin
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