UN HELVASI (ERZINCAN)

2,5 su bardagi un

2,5 corba kasigi cam fistig

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi targin

150 gr. tereyadi veya margarin

Yag, fistik ve unu bir tencereye koyup hafif hararetli 1sida karigtirarak fistiklar hafif pembelesinceye kadar
pisiriniz. Pudra sekerini katip ocaktan alarak yediriniz.

Bir parmak kalinliginda tepsiye muntazam yayiniz. Baklava dilimlerine keserek Uzerine targin serpiniz.
Soguyunca servis tabagina yerlestiriniz.

ML® Un Helvasi icin tiklayin

ML® Un Helvasi (gérsel)
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