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UN ÇORBASI (SAMSUN)

Samsun Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Un 1 Su bardağı
Tereyağı 1 Yemek kaşığı
Kuru soğan 1 Orta boy
Domates salçası 1 Yemek kaşığı
Pul biber
Tuz

Una çok az su katılarak katıca bir hamur yoğrulur. Bir tencerede su kaynatılır. Tuz konulur. Hamur iki elin
arasında ufalanarak suya salınır. Doğranmış kuru soğan, domates salçası, pul biber tereyağında kavrularak
çorbaya ilave edilip karıştırılır.
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