UN CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

10 su bardag et suyu

4 yemek kagigi un

4 yemek kasigi tereyagd
1 tath kasidi tuz
Garnitir igin:

3 dilim ekmek

3 yemek kasigi tereyagi

Gorba tenceresinde yag ve un sararincaya kadar kavrulur.
Sogduk et suyu hizla karigtirmak suretiyle ilave edilir.

Tuz atilarak kapak kapatilir ve 15 dakika pismeye birakilir.
Boza kivamina gelince servis kaselerine alinir.

Sicak olarak servis yapiimalidir.

Garnitiirt icin ekmekler kare kare seklinde dogranir.
Kizgin yagda kizartilr.

Gorba ile birlikte servis yapilir.

Not: istenirse 5 domates kiip seklinde dogranarak hazirlandiktan sonra ayri bir tavada pisirilerek gorbaya ilave
edilebilir. Domates yerine tepeleme dolu 2 yemek kasigi domates salgasi, yagla un kavrulduktan sonra
eklenmek suretiyle de hazirlanabilir.

© lezzetler.com tarif n0:95931 « adi:Un Gorbasi « gdnderen:Saadet ¢« indirme tarihi:30.04.2025 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/un-corbasi-vt989
https://img.lezzetler.com/yuklenen/un-corbasi-95931.jpg



http://www.tcpdf.org

