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UN CORBASI

6 Yemek Kagigi Sana Klasik
3,5 Su Bardagi st

3 Su Bardagi su

1 Su Bardagi un

1 Gay Kasigi kirmizi toz biber
1 Cay Bardagi yogurt

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet yumurta

4 corba kasig sana klasik yagi eritin ve unu ekleyip kavurun. Daha sonra igine sit ve suyu ekleyip un ¢ézilene
kadar hizlica karistirin.Basgka bir kapta yogurt ve yumurtalarin sarisini karistirip unlu karisimdan azar azar ilave
ederek hepsini karigtirin. Tuzunu ilave edin. Bir tasim kaynatin. Kalan 2 kasik sana klasik margarine kirmizi toz
biberi ilave ederek ateste kizdirin. Serviste ¢orba kaselerinin Uzerine gezdirin. Arzuya gdre kuru nanede
eklenebilir. Sicak servis yapin.

Not: Yumurta ve yogdurt karisimina kesilmemesi igin unlu karisimdan az az ilave ederek ikisininde isisi ayni hale
getirilir. Koyu olursa kivam icin sicak su veya sit ilave edilir.
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