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UN CORBASI

MALZEMESI:

1 su bardagi un,

8 su bardagi su (veya et suyu)
6 corba kagsiJi tereyadi

3 yumurta sarisi

1 su bardag st

1 su bardagi domates suyu
Yeterince tuz, biber.

YAPILISI:

Bir tencere icinde yag ve unu bir iki dakika slreyle kavurunuz. Suyu Ilittiktan sonra domates suyuyla karistirp
agir agir yag un karisiminin tizerine dékintiz. Dékerken devamli ayni yéne karistirmayi ihmal etmeyiniz. 10
dakika pisirdikten sonra tuzunu, biberini ilave ediniz. Ayri bir yerde yumurta sarilarini ¢atalla girpiniz.
Yumurtalarin igine bir bardak kaynar sttl azar azar ilave ediniz. Elde ettidiniz bu karisimi atesin Uzerindeki
¢orbanin igine agir agir dékiniz. Hepsini ddktikten sonra bir tasim daha kaynatip biutOnlestiriniz. Yaninda
Onceden yagda veya firinda kizarttiginiz kiigiik ekmek pargalariyla sicak sicak ikram ediniz.

Not: isteyen Uzerine kuru nane serpebilir.
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