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UN CORBASI

Bir tencereye, istenildigi kadar un ile bir miktar yagd (mesela 300 gram una 100 gram yag) koyarak ateste tahta
kasikla, devamli kanistirmali. Un kizarip pembe bir renk alinca, tahminen iki litre kadar su ilave ve unun topaklar
meydana getirmemesi icin mitemadiyen karistinip gorba kaynadiktan ve kivamini bulduktan sonra, atesten
indirmelidir. Tavada tereyaginda domates peltesi yakilip, meydana gelen koyu kirmizi salgaya, biraz da kara
biber koyarak ¢orbaya, daire bigciminde dékmelidir.

Not: Bu ¢orba ile, tava ekmegi ve tulum peyniri de pek hos arkadas olur. Un bulamaciyle, yagdan ibaret basit bir
¢orbadir. Lakin, hamur cinsinden olmakla, besleyici ve sismanlaticidir.
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