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UN CORBASI

8 bardak et suyu

80 gr margarin (4 corba kasigi)

110 gr un (2+1/2 kahve fincani)

tuz

40 gr margarin (2 gorba kasigr)

yarim ¢orba kasigi kirmizi biber

30-40 adet findik kadar kesilmis ekmek
60 gr veletalin (3 corba kasig)

Bir tencereye yag koyup erittikten sonra un katarak 5 dakika kadar iyice kavurmali, et suyunu azar azar katmall,
karistira karigtira hallettirilmelidir. Sonra karigimi 15 dakika kaynatmalidir.

Bir tavada margarin kizdirimal ve igine kirmizi biber katildiktan sonra bu yag tenceredeki gorbanin lizerine
gezdi-rilmelidir. Istenirse, findik blyUkliginde dodranan ekmekleri dodrayip veletalinle tavada kizartip
gevrettikten sonra bir tabada koymali ve ¢orba tabada alinarak 8-10 tanesi kasikla gorbaya katilmalidir.
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