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UN CORBASI

2000 gram et ya da tavuk suyu (8 bardak)
60 gram margarin (3 ¢corba kasigi)

110 gramun

1/4 ¢orba kasig kirmizi biber

Tuz

50 findik blyUkliginde ekmek

60 gram margarin (3 ¢corba kasigi)

1 Bir tencereye 4 silme ¢orba kasigi margarin ile iki ceyrek kahve fincani un koyarak, un hafif sarimsi bir renk
alincaya kadar asagd! yukari 5 dakika karigtirmak suretiyle kavurmali, sonra buna, (16) ya da (17) numarali
recetelerde tarif edildidi sekilde hazirlanmig 8 bardak et suyunu azar azar katmali ve bir taraftan da telle hizlica
karistirarak birbiriyle cirpmall ve kapagini kapatarak 15 dakika kadar kaynatma-l ve kdseye almaldir.

2 Sonra kuguk bir kap i¢cinde az kizdiriimig 2 silme ¢orba kasigi yag atesten alarak, yarim ¢gorba kasigi kirmizi
biber eklemeli sonra da k&sedeki ¢corbanin Ustline gezdirilmeli ve ¢orbayi servis yapmalidir.
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