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UN CORBASI

Malzeme:

3 ¢corba kagiJi tereyadi veya margarin
4 corba kasigi un

1 kg. soyulmus domates

3 bardak et suyu

Sosu icin:

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Yarim su bardag@i sivi yag

1 cay kasigi kuru nane

Yapihgr: )

Tereyagdinda unu kavurun. Uzerine rendelenmis domatesleri ve et suyunu ilave edip kaynatin. Tuzunu ilave edin.
Corbayi karistirarak 15 dakika kisik ateste pisirin. Ayri bir kapta sivi yagin icerisine pul biberi ve kuru naneyi
katip kavurun. Gorbayi kaselere doktikten sonra lizerine sostan kasikla gezdirin. Afiyet olsun.
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